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Yicbe gwﬁ‘e,
tevbich willkommen im Fittoresk

Wir freuen uns, Sie bei uns im Restaurant des vier Sterne Hotel Am Schloss Aurich
begrifen zu dirfen.

Das Hotel ist ein Haus mit langer Geschichte und war bereits im 12. Jahrhundert
Herrschaftsresidenz der Oldenburger Grafen und galt Uber die Jahre hinweg als ein
besonders eleganter Ort des Treffens und Herrschens. 1885 wurde das Gebaude nach einer
vollstandigen Zerstérung neu aufgebaut und gilt seither als Meisterwerk der Baukunst und
als eines der schonsten Gebaude Aurichs.

Seit dieser Zeit wird das Gebaude vorrangig zur Unterbringung von Gasten und
zur Ausrichtung von Festen genutzt.

Seit dem Jahr 2012 wird das Haus erfolgreich unter dem Namen ,Hotel Am Schloss Aurich®
von den zwei Auricher Familien Kriger und Bohlen gefuhrt und stets weiterentwickelt.
Es ist die Philosophie und der Anspruch des gesamten Teams allen Gasten eine
besondere Zeit in Aurich zu schenken.

Der Fokus des Restaurants liegt auf dem besinnlichen Genuss unserer
kulinarischen Kastlichkeiten.
Aus diesem Grund lasst sich die Atmosphare hervorragend mit dem Namen ,Pittoresk®
beschreiben, welcher malerisch, beschaulich und friedvoll bedeutet.
Die fachkundige Beratung zu unseren hochwertigen, regionalen Speisen, sowie besonderen
Getranken und einem Weinangebot aus aller Welt wird Ihren Aufenthalt abrunden.

Im Falle einer Lebensmittelunvertraglichkeit oder einer Anmerkung bitten wir Sie,
unser Servicepersonal darauf aufmerksam zu machen.

In regelmafigen Abstanden werden besondere Themenabende im Restaurant und
im Hotel veranstaltet. Schauen Sie bei Interesse gerne in unseren kulinarischen Kalender.

Wir wiinschen Ihnen ein besonderes Erlebnis und einen
Guten Appetit!

Thre Team vom Ftotel Am Schtoss Auwrick
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Vnisommlohl

Spargeleremesuppe

griner Spargel | Mandelsahne | Baguette

X ¥ KX ¥

Spargel mit Rguchertacks
200g Nienburger Stangenspargel | Norwegischer Raucherlachs |
Sauce Hollandaise | Honig-Dill SoRe | Kartoffelrosti

oder

5/@@5 mit @m@wau&u{%
200g Nienburger Stangenspargel | gefillte Rinderroulade |
Sauce Hollandaise | Bratensof3e | Salzkartoffeln

X X KX ¥

Sapeer Farrfait

Mango Kompott | Erdbeeren |
Minze | gehackte Pistazien

4490 pro Forson

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.

8,90

28,90

28,90

7,90
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Spargelhante

Spargeleremesuppe

griner Spargel | Mandelsahne | Baguette 8,90

200g Nienbunger Spargel

zerlassene Butter | Sauce Choron | Sauce Hollandaise | Salzkartoffeln 17,90
300g Nienbunger Spargel

zerlassene Butter | Sauce Choron | Sauce Hollandaise | Salzkartoffeln 23,90
Geraucherter Ostfriesischer Kernschinken oder Kochschinken 9,90
Paniertes Schweineschnitzel 9,90
Paniertes Kalbschnitzel 14,90
Gegrillte Schweinemedaillons | Krauterbutter 12,90
200g Rumpsteak | Krauterbutter 17,90
160g Rinderfiletsteak | Krauterbutter 22,90
Gebratenes Lachsfilet | iberbacken mit Dijon-Senf-Kruste 14,90
300g Nienburger Stangenspargel als Beilage 17,90

Bowl mit 5,0«%5 und. 5lmze?e&i/

200g Nienburger Stangenspargel | Ruccola | Spiegelei 19,90
gebratene Champignons | Fruhlingslauch | Krauterkartoffeln | Barbecue Dressing

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.




piﬂoresk

REST/

Verspeisen Suppen*

Bruschetta* %mtendzema;ufp& ©

gerostetes Ciabatta | Tomaten-Zwiebel- Frahlingslauch | Baguette 7,90
Concasseée | Rucola | Parmesan 9,90
*auch vegan erhaltlich
5&(79/0@ vom (BMWW ©
Rauchertofu-Wirfel | Croutons | Kresse | 8,50

Wm@'% Baguette

gebacken in Panko Panade |

Wildkrautersalat | Granatapfelkerne | Q’Zeeé;&e@& KM&M%&P&

Mango Dip | Honig-Senf Dressing 16,90
Greetsieler Nordseekrabben | verfeinert 9,90
mit Cognac | Baguette

Vitello von o Kalbskeawle

tomatisierte Thunfisch Mayonnaise |
Kapernapfel | Rucola | Baguette 18,90
Coleslaw Salat, Bauernsalat,

%, % z % Yy Wildkrautersalat, Thousand—Island

Dressing, Croutons 5,50
Pumpernickel | geriebener Meerrettich |
Wildkrautersalat | Honig-Senf Dressing 18,90

@Wm Tapas zum Teilen

Emder Matjes | Greetsieler

Nordseekrabben | Fehntjer Mettwurst |

cremiger Frischkase aus Aurich |

Ostfriesisches Schwarzbrot | gesalzene

Butter 19,90

fir eine Person 10,90

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.

WW&% 9 We?m/b * Kleinere z@a/ztéawg’g/zaj@e (-250)
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3
MJ

hausgemachtes Patty mit

Kidneybohnen und Haferflocken |

Laugen Bun | veganer Kase | Tomaten

| Gurken | Rote Zwiebeln | Guacamole

| StRkartoffelpommes | vegane 21,90
Sourcream

g%w@mme

Mango Dip | gebratener wilder Brokkoli
| StRkartoffelpiiree | Kartoffelstroh 18,90

Knoblauch-Rahmsof3e | gebratener
wilder Brokkoli | Cherry Tomaten |
Zitronenecken | Beilagensalat 19,90

Bowbs

Burrata Bowl

Quinoa | Burrata | Coleslaw | Tomate |

Gurke | Edamame | Wildkrautersalat |

Frichte | Sesam | Thousand-Island-

Dressing 21,90

Tegane Gowt @

Quinoa | vegane Chicken Sticks |

Tomate | Gurke | Radieschen |

Edamame | Wildkrautersalat | Frichte

| Gerdstete Nussmischung | Krauter

Vinaigrette 21,90

RESTA

Fisch

Lachsfilet vem Cooill
Zitronen-Butter Sol3e | gebratener

wilder Brokkoli | StRkartoffelpliree |
Kartoffelstroh | Sesam 29,90

Fischfiletteller

Zander | Scholle | Lachs | Wolfsbarsch
| Riesengarnele | Zitronen-ButtersolRe
| Bratkartoffeln | Beilagensalat 30,90

Schiolenfilet

in Krauter-Eihille gebraten |
Rahmspinat | hausgemachte
Tagliatelle | Zitronenecken 28,90

Emder Matjesfilets | Hausfrauensof3e |
Butterbohnen | Zwiebelringe |
Bratkartoffeln 21,90

K""«ﬁ 5%E

Raucherlachs | Matjesfilet |

Nordseekrabben | Hausfrauensolde |
Zwiebelringe | Bratkartoffeln |

Krauterruhrei 30,90

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.

Vegetarisch @ Uegan
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RESTA

Steaks

FHausgemachte Rudoviouladt

RotweinsolRe | ostfriesischer Apfelrotkohl |
Kartoffelpiree | Kartoffelstroh 24,90

Barderte Schweinefilet-
meq’cu’%w;

vom Grill | Réstzwiebel-Butter |

Rahmchampignons | Mandel-Brokkoli |
Fingermdhren | Bratkartoffeln 28,90

I ienen, Kalbsschinitzel

von der Kalbsoberschale | Zitronenecken |
gefiilite Preiselbeer-Birne | Bratkartoffeln |
Bauernsalat 29,90

£ E..G

rosa gebraten | iberbacken mit Krauter-
Senf-Kruste | Knoblauch-RahmsofRie |

gebratener wilder Brokkoli |

hausgemachte Tagliatelle 31,90

FPutensteak . fNelba'

Uberbacken mit Ananas, Pfirsich, Kase &
Sauce Hollandaise | Kartoffelkroketten |
Preiselbeeren | Beilagensalat 24,90

vom Grill | Réstzwiebel-Butter | Mandel-

Brokkoli | Fingermoéhren |
SuRkartoffelpommes | Sauerrahm 28,90

gawzmet%

Rinderfilet | Schweinemedaillon |
Hahnchenbrust | Rostzwiebel-Butter |
Sauce Hollandaise | Bohnen im
Speckmantel | Kartoffel-Serrano-Taler

Feffersteak

250g Rumpsteak vom argentinischen
Rind | pikante Pfeffersole | gefilite
Preiselbeer-Birne | Pommes |
Beilagensalat

Sutf & Tinf
250g Rumpsteak vom argentinischen
Rind | gebratene Riesengarnelen |

Rostzwiebel-Butter |
Knoblauchbaguette | Beilagensalat

160g Filetsteak vom argentinischen
Rind | Réstzwiebel-Butter | gebackene

Zwiebelringe | Ofenkartoffel |
Sauerrahm | Beilagensalat

Master, Steak

2009 Filetsteak vom argentinischen
Rind | Rdstzwiebel-Butter | Bohnen im
Speckmantel | gebratene
Champignons | Ofenkartoffel |
Sauerrahm

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.

34,90

33,90

39,90

38,90

43,90
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RESTA

Dessert Siscreme

Dreierlei Schokplote @ MNuss Becker

Schokoladentértchen | salziger Marzipan-Pralineneis | Pistazieneis |
Schokoladen-Crumble | dunkles Haselnuss Crunch | Schlagrahm |
Schokoladeneis | Heidelbeersole 8,90 Hippengeback 8,90
eifBe Schokpladbrmousse alrbecren Becker @)
Himbeergelee | Butter-Crumble | Heidelbeereis | Waldbeereis |

Beerenfriichte 9.50 Beerenfriichte | HeidelbeersolRe 8,90

Blonnkuchen Veganer Eisbecker @

Dunkles Schokoladeneis | veganes
8.90 Vanilleeis | vegane Schokoladensol3e
| Bananenscheiben 8,50

Vanilleeis | Amarettibrosel |

Mm @W Karamellspiegel 7.90
7,90 Eis mit Feifs

Vanilleeis | Schlagrahm | wahlweise

mit heillen Kirschen, heillen

Himbeeren oder warmer

Schokoladensol3e 8,50

SchokoladensolRe | Vanilleeis |
Beerenfriichte | Schlagrahm

Mango Kompott | Erdbeeren |
Minze | gehackte Pistazien

Restanet Austese - Reichstat Sssatten nach Z%W
Vegetarische Eissorten
vor %DW- % Vanilleeis | Schokoladeneis |

Qualitatsstufe: VDP Gutswein Marzipan-Pralineneis | Pistazieneis

Kugel
und Auslese | Ausbau: 100% 379 31,00 Vegane Eissorten @) 2.10
Stahltank | 9,50% vol. | 5¢| 4.90 Erdbeereis | dunkles Schokoladeneis  Sahne
Geschmack: edelsiR | Vanilleeis | Heidelbeersorbet | 0,80

Waldfruchtsorbet

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.

Vegetanisch @ Tegan




