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Yicbe gwﬁ‘e,
tevbich willkommen im Fittoresk

Wir freuen uns, Sie bei uns im Restaurant des vier Sterne Hotel Am Schloss Aurich
begrufRen zu durfen.

Das Hotel ist ein Haus mit langer Geschichte und war bereits im 12. Jahrhundert
Herrschaftsresidenz der Oldenburger Grafen und galt Gber die Jahre hinweg als ein
besonders eleganter Ort des Treffens und Herrschens. 1885 wurde das Geb&ude nach einer
vollstandigen Zerstorung neu aufgebaut und gilt seither als Meisterwerk der Baukunst und
als eines der schonsten Gebaude Aurichs.

Seit dieser Zeit wird das Geb&ude vorrangig zur Unterbringung von Gasten und
zur Ausrichtung von Festen genutzt.

Seit dem Jahr 2012 wird das Haus erfolgreich unter dem Namen ,Hotel Am Schloss Aurich®
von den zwei Auricher Familien Kriiger und Bohlen gefiihrt und stets weiterentwickelt.
Es ist die Philosophie und der Anspruch des gesamten Teams allen Gasten eine
besondere Zeit in Aurich zu schenken.

Der Fokus des Restaurants liegt auf dem besinnlichen Genuss unserer
kulinarischen Kdstlichkeiten.
Aus diesem Grund lasst sich die Atmosphare hervorragend mit dem Namen ,Pittoresk®
beschreiben, welcher malerisch, beschaulich und friedvoll bedeutet.
Die fachkundige Beratung zu unseren hochwertigen, regionalen Speisen, sowie besonderen
Getranken und einem Weinangebot aus aller Welt wird Ihren Aufenthalt abrunden.

Im Falle einer Lebensmittelunvertraglichkeit oder einer Anmerkung bitten wir Sie,
unser Servicepersonal darauf aufmerksam zu machen.

In regelmafigen Abstanden werden besondere Themenabende im Restaurant und
im Hotel veranstaltet. Schauen Sie bei Interesse gerne in unseren kulinarischen Kalender.

Wir wiinschen Ihnen ein besonderes Erlebnis und einen
Guten Appetit!

Thre Team vom Ftotel Am Schtboss Auwrick
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Fastrami vem Fek

Feldsalat | Bratapfeldressing | Crodtons |

Preiselbeeren | Baguette 8,90
* K X X

Café de Paris Butter | Rahmwirsing | Schwenkkartoffeln 28,90

oder

Café de Paris Butter | Rahmwirsing | Schwenkkartoffeln 28,90
* K XX

Kirschsorbet, Beerenkompott 8,90
44,90
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Kirbiscremesuppe* ©
Kirbiskerndl | Kirbiskerne | Lauch | Baguette mit Krabben 10,90
ohne Krabben 8,90

0algpilequiche mit Fastrami vom Rek

Feldsalat | Bratapfeldressing 18,90

Bratkartoffeln | Senf 28,90

in RotweinsolRe mit Waldpilzen | hausgemachter Apfelrotkohl | Haselnuss-Spatzle |

Preiselbeer-Birne 30,90

Brust und Keuwle von 4t QM - Ente

Hausgemachter Apfelrotkohl | Kartoffelkl63e | Orangensolie 31,90
ra 4 1

iloelery \FHotel Am Schiloss Awtich

Entenbrust | geschmorter Hirschbraten | Wildschweinmedaillon | hausgemachter Apfelrotkohl | 37,90

Haselnuss-Spatzle | Preiselbeer-Birne | WaldpilzsoRRe

Rosenkohl | Haselnuss-Spatzle | Preiselbeer-Birne | WaldpilzsoRe 38,90

Geschimonte Tianchen von oy Firschkalbskeule

pikante Waldpilzsauce | Preiselbeer-Birne | Mandelbrokkoli |
Dauphine-Kartoffeln

* Kleinere %/ztéaw;g/mﬁe (-250)

32,90
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Verspeisen Suppen*

Bruschetta Tomatencremesuppe @

gerostetes Ciabatta | Tomaten-Zwiebel- Frahlingslauch | Baguette 7,90
Concassee | Rucola | Parmesan 9,90
' e Rnrkpaftbritie
ZLegenfhischkiise-Toler
hausgemachte Maultasche mit Spinat-
tberbacken mit Honig und Sesam | Ricotta-Fillung | Gemiisestreifen |
Birnen-Chutney | frische Mango | Krauter | Baguette 8.90
Blattsalate in hausgemachtem
Himbeerdressing | Couscous 16,90
ZLyiebelsuppe /)
QM ﬁm &/ﬁ”m @ verfeinert mit Chardonnay, Curry & 7,90
Oregano | Uberbackenes Kéasecrodton |
Rote Beete | Blattsalate in Baguette
hausgemachtem Himbeerdressing |
Birnen-Chutney | Couscous | gertstete
Nuss-Mischung 14,90
Ostthiesen Tapas zum Teilen
Emder Matjes | Greetsieler gdeex&e@b ngge’vﬂlff&
Nordseekrabben | Fehntjer Mettwurst |
cremiger Frischkase aus Aurich | Greetsieler Nordseekrabben | verfeinert 9,90
Ostfriesisches Schwarzbrot | gesalzene mit Cognac | Baguette
Butter 19,90
Salate
Thotal-Salat
Moéhrensalat | Gurkensalat |
Krautsalat | Blattsalat | frische
fur eine Person 10,90 Frichte | geréstete Nuss-Mischung |
gekochtes Ei | gebratene
Putenbruststreifen | hausgemachtem
Joghurt-Parmesan-Dressing | Ciabatta 19,90
Méhrensalat | Gurkensalat |
Krautsalat | Blattsalate | Joghurt- (FIW'CS’W @
Parmesan-Dressing 5,50 Méhrensalat | Gurkensalat |
Krautsalat | Blattsalat | Couscous |
gerostete Nuss-Mischung |
hausgemachtem Himbeerdressing |
Falafel | Ciabatta 17,90

* Kleinere %/aéwn/;g/mﬁe (-250)
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Fisch

Toagliatelle mit Bumata
hausgemachte Tagliatelle | gebackene
Burrata | eingelegte und getrocknete

Tomaten | Knoblauch | Frihlingslauch |
Rucola | Beilagensalat 19,90

Hausgemachte Gnocchi | Knoblauch |
getrocknete Tomaten | Ratatouille |
Rucola | Beilagensalat 19,90

SuRkartoffeln | Linsen | Erbsen |

Paprika | pikante Curry-Kokossol3e |

gerostete Nuss-Mischung |

Kartoffelplree mit Kartoffelstroh |

Apfelstreifen 18,90

Teallenisohe Gemiisepfanne @)

Pfannengemiise mit Bambussprossen

und Sojasole | gebackene

Champignons | gertstete Pinienkerne |
Rosmarinkartoffeln | Guacamole 18,90

Gebratene Champignons | gebratene
Polenta-Schnitten | eingelegte und

getrocknete Tomaten | Knoblauch |

Petersilie | Walnusse | Beilagensalat 17,90

Schollenfilet

in Eihtlle gebraten | geftllt mit

Gemiusestreifen & Nordseekrabben |
Krabben-Dill-Sof3e | Bratkartoffeln |
Beilagensalat 28,90

Grestsielor Nordfeokirabbon

auf gebuttertem Schwarzbrot |
Spiegeleier | rote Zwiebeln | Tages-
Salatbouquet preis

Emder Matjesfilets | Hausfrauensol3e |
Zwiebelringe | Butterbohnen |

Bratkartoffeln 21,90
Lachsples vom Gtk
Uberbacken mit Dijon-Senf-Kruste | 29,90

Blattspinat in Rahm | Kartoffelplree

Tagliatelle mit Lacks
hausgemachte Tagliatelle in Triffel-
Butter | Lachs | gebratene
Riesengarnele | Rucola |
Cherrytomaten | Parmesan |

Beilagensalat 27,90

Flschfiletteller

Zander | Scholle | Lachs | Wolfsbarsch
| Riesengarnele | Krabben-Dill-Sofl3e |
Bratkartoffeln | Beilagensalat 29,90
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Floisch, Steaks

ﬁ‘awfgenm%te Rndbrvroabade gw-m-%

RotweinsoRe | ostfriesischer Apfel-Rotkohl Rinderfilet | Rumpsteak |
| Kartoffelplree 23,90 Schweinefilet | Café de Paris Bultter |
Paprikasol3e | Curryreis | Steak-

. House-Pommes | Beilagensalat 33,90

Kassler | Pinkel | Kochwurst |
Bauchfleisch| Petersilienkartoffeln | Senf 25,90

Café de Paris Butter | Rahmchampignons]|
Brokkoli | hausgemachte Mandelkroketten 27,90 %%M
250g Rumpsteak vom argentinischen

. . Rind | pikante Pfeffersol3e |
ienen, Kalbsschnitzel

Grilltomate | Steak-House-Pommes |
von der Kalbsoberschale | Zitronenecken | Beilagensalat 33,90

Pommes Frites | Beilagensalat 29,90
@WW 200g Rumpsteak | iberbacken mit

Dijon-Senf-Kruste | Café de Paris
Butter | Bratkartoffeln | Kartoffelstroh |
Beilagensalat 31,90

5aﬁ/ & W
%Mte@( "Maf 250g Rumpsteak vom argentinischen

Rind | gebratene Riesengarnelen |

rosa gebraten | Uberbacken mit Dijon-

Senf-Kruste | Thymiansol3e | griine

Bohnen im Speckmantel | hausgemachte
Mandelkroketten 30,90

SoR3e Hollandaise | Kartoffelkroketten | Rahm | Kartoffelpiiree | Kartoffelstroh 38,90
Preiselbeeren | Beilagensalat 24,90

Filot 7 V&?now‘

160g Filetsteak vom argentinischen

SoRe Hollandaise | Baby-Méhren | Rir.1d | Café de Paris Butter |.
hausgemachte Tagliatelle in Triiffel-Butter 26,90 Grilltomate | Ofenkartoffel mit
Sauerrahm | Beilagensalat 38,90

Master Steak

2009 Filetsteak vom argentinischen

Rind | Café de Paris Butter |

Grilltomate | griine Bohnen im

Speckmantel | Rosmarinkartoffeln |

Sauerrahm 43,90
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Dessest

Gebackene Apfebinge 9)

Kirschsorbet, Beerenkompott 8,90

alternativ mit veganen Apfelringen @

Schwedlsches Biskr

Biskuit | Schokoladenbuttercreme |
Beerenfriichte | Schokoladencrumble |

Pistazieneis 8,90

Dessertrariation fire Zyei

Gebackene Apfelringe | Schwedisches
Biskvi | Schokoladencrumble | Zimt-

Zwetschgen | Pistazieneis 16,90
Walnusseis | Beerenfriichte 9,50

INousse auw Chiocolat

Fleur de Sell 6,90

resk

REST

Siscreme

Toffec Bechet,

Toffeeeis | Mozartkugeleis |
karamellisierte Haselniisse |
Karamellsol3e | Amaretti-Brosel |
Schlagrahm

abnuss Becker

Schokoladeneis | Walnusseis |
Eierlikdr | Schlagrahm | Waffelkeks

inter-Furfait

Spekulatius-Mandelparfait |
Zimt-Zwetschgen | Ostfriesische
Neujahrskuchenrdlichen

Vanilleeis | Amarettibrosel |
Karamellspiegel

Vanilleeis | Schlagrahm | wahlweise
mit heiRen Kirschen, heil3en

Himbeeren oder warmer
SchokoladensolR3e

Eissorten nach Iakl

Vanilleeis )| Schokoladeneis ) |
Erdbeereis ® | Walnusseis @]
Toffeeeis @) | Mozartkugeleis ()|
Mangosorbet @l Pistazieneis ()|
Kirschsorbet @

9,50

8,50

8,50

7,50

7,90

Kugel

2,00

Sahne

0,80




