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Wir freuen uns, Sie bei uns im Restaurant des vier Sterne Hotel Am Schloss Aurich
begrifen zu dirfen.

Das Hotel ist ein Haus mit langer Geschichte und war bereits im 12. Jahrhundert
Herrschaftsresidenz der Oldenburger Grafen und galt Uber die Jahre hinweg als ein
besonders eleganter Ort des Treffens und Herrschens. 1885 wurde das Gebaude nach einer
vollstandigen Zerstérung neu aufgebaut und gilt seither als Meisterwerk der Baukunst und
als eines der schonsten Gebaude Aurichs.

Seit dieser Zeit wird das Gebaude vorrangig zur Unterbringung von Gasten und
zur Ausrichtung von Festen genutzt.

Seit dem Jahr 2012 wird das Haus erfolgreich unter dem Namen ,Hotel Am Schloss Aurich®
von den zwei Auricher Familien Kriger und Bohlen gefiihrt und stets weiterentwickelt.
Es ist die Philosophie und der Anspruch des gesamten Teams allen Gasten eine
besondere Zeit in Aurich zu schenken.

Der Fokus des Restaurants liegt auf dem besinnlichen Genuss unserer
kulinarischen Kastlichkeiten.
Aus diesem Grund lasst sich die Atmosphare hervorragend mit dem Namen ,Pittoresk®
beschreiben, welcher malerisch, beschaulich und friedvoll bedeutet.
Die fachkundige Beratung zu unseren hochwertigen, regionalen Speisen, sowie besonderen
Getranken und einem Weinangebot aus aller Welt wird Ihren Aufenthalt abrunden.

Im Falle einer Lebensmittelunvertraglichkeit oder einer Anmerkung bitten wir Sie,
unser Servicepersonal darauf aufmerksam zu machen.

In regelmaRigen Abstanden werden besondere Themenabende im Restaurant und
im Hotel veranstaltet. Schauen Sie bei Interesse gerne in unseren kulinarischen Kalender.

Wir wiinschen lhnen ein besonderes Erlebnis und einen
Guten Appetit!

Ttern Team vom FHotel Am Schloss Auwrick
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Krauterpfannkuchenstreifen | gebratene Champignonscheiben 8,90

x* X X X

auf der Haut gebraten | Zitronen-ButtersofRRe |
Rahmwirsing | Dauphinkartoffeln 32,90

Oder

Greschmotter IOlobchweinbraten

Preiselbeersauce | Rahmwirsing | hausgemachte Butterspatzle 32,90

X X X ¥

interbiches Tramisw

Orangen-Mascarpone-Creme 8,90

49,90 pro Forson

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.

Vegetarisch @ Uegan
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Zwiebellauch | Kirbiskerndl 8,90
mit Krabben 10,30

Fastrami von dor Ripndrbrust

Feldsalat | Bratapfel-Dressing | Cranberries | Butterkugeln | Walnussbrot 18,90

In Rotweinsofie mit Waldpilzen | hausgemachter Apfelrotkohl | Rotweinbirne | gebratene

Serviettenknddel 31.90
mit Nusskruste Uberbacken | Preiselbeersol3e | Wirsingkohlrouladen | Dauphinkartoffeln 39,90

W ildeller, Fotel Am Schloss Awrick’

Geschmorte Entenbrust | Wildschweinbraten | Hirschriickenmedaillon | Preiselbeersol3e |
Mandelbrokkoli | hausgemachte Butterspatzle 38,90

Bhuust und Kewle von v Grillonte 3280

hausgemachter Apfelrotkohl | Kartoffelklof3e | Orangensole

Geschimornte Tianchen von dor Jtivschkalbskeute

Rotweinbirne | PreiselbeersolRe | Wirsingkohlroulade | Dauphinkartoffeln 33,90

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.
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Bruschetta Tomatencremesuppe @

gerostetes Ciabatta | Tomaten-Zwiebel- Frahlingslauch | Baguette 7,90
Concasseée | Rucola | Parmesan 9,90
Woﬂ(d&e-% 9 775 3

Eierstich | GemUsestreifen | 8,90
Uberbacken mit Honig und Sesam | Hihnerfleisch

Birnen-Chutney | frische Mango |
Blattsalate in hausgemachtem j @
Himbeerdressing | Couscous 16,90 @wgg&‘?/”e
verfeinert mit Chardonnay, Curry & 7,90

f ¢ e E P Oregano | Gberbackenes Kéasecrodton |
?-‘ f @ Baguette

Rote Beete | Blattsalate in

hausgemachtem Himbeerdressing |
Birnen-Chutney | Couscous | gerdstete
Nuss-Mischung 14,90

Ostfticsen Bpas zum % Greetsioleon Knabbensuppe
Emder Matjes | Greetsieler

Nordseekrabben | Fehntjer Mettwurst | Greetsieler Nordseekrabben | verfeinert 9,90
cremiger Frischkése aus Aurich | mit Cognac | Baguette
Ostfriesisches Schwarzbrot | gesalzene

Butter . 19,90 (S, z 5
\ Lltal-Satnt

Méhrensalat | Gurkensalat |

Krautsalat | Blattsalat | frische

Frichte | gerdstete Nuss-Mischung |

fiir eine Person 10,90 gekochtes Ei | gebratene

Putenbruststreifen | hausgemachtes
Joghurt-Parmesan-Dressing | Ciabatta 19,90

Falafel-Satat @
Mohrensalat | Gurkensalat | 2 5

Krautsalat | Blattsalate | Joghurt- Mohrensalat | Gurkensalat |
Parmesan-Dressing 5,50 Krautsalat | Blattsalat | Couscous |
gerostete Nuss-Mischung |
hausgemachtes Himbeerdressing |
Falafel | Ciabatta 17,90
Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.

T/WO% @ (Ve?an * Kleinere ?a@téon&g/z&ﬂ@ (-250)
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hausgemachte Tagliatelle | gebackene

Burrata | eingelegte Tomaten |

Knoblauch | Frihlingslauch | Rucola |
Beilagensalat 19,90

Hausgemachte Gnocchi |
Champignons | Rahmsole |
Frihlingslauch | Rucola | Beilagensalat 19,90

LAinsencwny @

SiRkartoffeln | Linsen | Erbsen |

Paprika | pikante Curry-Kokossole |

gerdstete Nuss-Mischung |

Kartoffelplree mit Kartoffelstroh |

Apfelstreifen 18,90

Ttalienische QMQD]&W ()

Pfannengemise mit Bambussprossen

und Sojasole | gebackene

Champignons | gertstete Pinienkerne |
Rosmarinkartoffeln | Guacamole 18,90

Pikantes Ratatouille-Gem{se in

TomatensoRe | Zucchini-Spaghetti |
gebackener Hirtenkase | Beilagensalat 19,90

Schiollenfilet

in Eihille gebraten | gefllt mit

Gemisestreifen & Nordseekrabben |
Krabben-Dill-Sofe | Bratkartoffeln |
Beilagensalat 28,90

Grestsielor Nordeckabben

auf gebuttertem Schwarzbrot |
Spiegeleier | rote Zwiebeln | Tages-
Salatbouquet preis

Emder Matjesfilets | Hausfrauensol3e |
Zwiebelringe | Butterbohnen |

Bratkartoffeln 21,90
Uberbacken mit Dijon-Senf-Kruste | 29,90

Blattspinat in Rahm | Kartoffelplree

hausgemachte Tagliatelle mit Pesto |
Lachs | gebratene Riesengarnele |

Rucola | Cherrytomaten | Parmesan |
Beilagensalat 27,90

Fischfiletteller
Zander | Scholle | Lachs | Wolfsbarsch

| Riesengarnele | Krabben-Dill-SoR3e |
Bratkartoffeln | Beilagensalat 29,90

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.
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Steaks

Fausgemachte Ruabrontadt

Rotweinsolle | ostfriesischer Apfel-Rotkohl
| Kartoffelpulree 23,90

Schweinefilotmedillons

Café de Paris Butter | Rahmchampignons|
Marktgemiuse | knusprige Bratkartoffeln 27,90

ienen Kalbsschnitzel

von der Kalbsoberschale | Zitronenecken |
Pommes Frites | Beilagensalat 29,90

£ E..@

rosa gebraten | iberbacken mit Dijon-

Senf-Kruste | Thymiansofe | griine

Bohnen im Speckmantel |

Rosmarinkartoffeln 30,90

Futensteak JNeba'

Uberbacken mit Ananas, Pfirsich, Kase &
Solle Hollandaise | Kartoffelkroketten |
Preiselbeeren | Beilagensalat 24,90

Solde Hollandaise | Marktgemise |

hausgemachte Tagliatelle mit Pesto 26,90
mit Hafergritze geschmorrt | Kassler | 25,90

Pinkel | Mettwurst | Bauchfleisch |
Petersilienkartoffeln | Senf

Obonburger Grrankohl mit
gebratener Entenkoule

mit Hafergritze geschmorrt | Pinkel | 28,90
Bratkartoffeln | Senf

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag
von 1,00 € pro Gericht.

Goill-f Viipo-1ellers
Rinderfilet | Rumpsteak |
Schweinefilet | Café de Paris Bultter |
Paprikasof3e | Curryreis | Steak-
House-Pommes | Beilagensalat

Feffersteak

250g Rumpsteak vom argentinischen
Rind | pikante Pfeffersole |
Grilltomate | Steak-House-Pommes |
Beilagensalat

@W-SM-&%(

200g Rumpsteak | Gberbacken mit
Dijon-Senf-Kruste | Café de Paris
Butter | Bratkartoffeln | Kartoffelstroh |
Beilagensalat

Surf & Tonf
250g Rumpsteak vom argentinischen
Rind | gebratene Riesengarnelen |

Café de Paris Butter | Blattspinat in
Rahm | Kartoffelpuree | Kartoffelstroh

Filet PMignon

160g Filetsteak vom argentinischen
Rind | Café de Paris Butter |
Grilltomate | Ofenkartoffel mit
Sauerrahm | Beilagensalat

Master Steak

2009 Filetsteak vom argentinischen
Rind | Café de Paris Bultter |
Grilltomate | griine Bohnen im
Speckmantel | Rosmarinkartoffeln |
Sauerrahm

33,90

33,90

31,90

38,90

38,90

43,90
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Schokoladl trifft Vanitle @
Schokoladentértchen | Salziger
Schokoladen-Crumble | Beerenfriichte

| veganes Vanilleeis 8,90
Bratapfeleis | Zwetschgen Kompott 9,50

Zwetschgen Kompott | Eierpunscheis 9,50

‘Ve?aw Fanna Cotta

WeilRe Schokoladen-Mango-SoRe|
Buttercrumble | Beerenfriichte 8,90

Lei gebackene HApfetringe

Gebrannte Mandeleis| VanillesoRe |
Beerenfriichte 9,50

interlichieos ramisu

Orangen-Mascarpone-Creme 8,90

Toresk

RESTA

Ciscreme

Z0abnuss Becker

Schokoladeneis | Walnusseis |
Eierlikdr | Schlagrahm | Waffelkeks 8,90

eitinackitstrawm

Eierpunscheis | Creme Catalaneis |

Marzipan Pralinen Eis |

Mandelcrunch | Schlagrahm |

Hippengeback 9,50

Veganen Sisbecker @
Dunkle Schokoladen Eis | Vanille Eis

| Schokoladensof3e |
Bananenscheiben 8,50

Vanilleeis | Amarettibrosel |
Karamellspiegel 7,90

Vanilleeis | Schlagrahm | wahlweise

mit heilen Kirschen, heil’en

Himbeeren oder warmer

Schokoladensolte 8,50

Eissoden nack Iakl

Vanilleeis | Schokoladeneis |
Erdbeereis @| Walnusseis | Dunkles
Schokoladeneis | Bratapfel Eis @|

o . Kugel
Creme Catalan Eis | Eierpunscheis | 210
Gebrannte mandeleis | Marzipan- Sal';ne
Pralinen-Eis 0,80

Alle unsere Eissorten sind Vegetarisch.

Bei Anderung der Speisen erfolgt ein Preisaufschlag von 1,00 € pro Gericht.
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