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Yicbe gwﬁ‘e,
tevzbich willkommen im Fittoresk

Wir freuen uns, Sie bei uns im Restaurant des vier Sterne Hotel Am Schloss Aurich
begrifen zu dirfen.

Das Hotel ist ein Haus mit langer Geschichte und war bereits im 12. Jahrhundert
Herrschaftsresidenz der Oldenburger Grafen und galt Uber die Jahre hinweg als ein
besonders eleganter Ort des Treffens und Herrschens. 1885 wurde das Gebaude nach einer
vollstandigen Zerstérung neu aufgebaut und gilt seither als Meisterwerk der Baukunst und
als eines der schonsten Gebaude Aurichs.

Seit dieser Zeit wird das Gebaude vorrangig zur Unterbringung von Gasten und
zur Ausrichtung von Festen genutzt.

Seit dem Jahr 2012 wird das Haus erfolgreich unter dem Namen ,Hotel Am Schloss Aurich®
von den zwei Auricher Familien Kriger und Bohlen gefuhrt und stets weiterentwickelt.
Es ist die Philosophie und der Anspruch des gesamten Teams allen Gasten eine
besondere Zeit in Aurich zu schenken.

Der Fokus des Restaurants liegt auf dem besinnlichen Genuss unserer
kulinarischen Kastlichkeiten.
Aus diesem Grund lasst sich die Atmosphare hervorragend mit dem Namen ,Pittoresk®
beschreiben, welcher malerisch, beschaulich und friedvoll bedeutet.
Die fachkundige Beratung zu unseren hochwertigen, regionalen Speisen, sowie besonderen
Getranken und einem Weinangebot aus aller Welt wird Ihren Aufenthalt abrunden.

Im Falle einer Lebensmittelunvertraglichkeit oder einer Anmerkung bitten wir Sie,
unser Servicepersonal darauf aufmerksam zu machen.

In regelmafigen Abstanden werden besondere Themenabende im Restaurant und
im Hotel veranstaltet. Schauen Sie bei Interesse gerne in unseren kulinarischen Kalender.

Wir wiinschen Ihnen ein besonderes Erlebnis und einen
Guten Appetit!

Thre Team vom Ftotel Am Schtboss Auwrick
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IMajestartar

Rote Zwiebel | Apfel | Gewlrzgurken | Pumpernickel | Butterkugeln 10,90

X ¥ KX ¥

olfsbareschfilet

In Butter gebraten | Sauce Bérnaise |
gruner Spargel im Speckmantel | Grilltomate | Kartoffelrosti 28,90

Oder

1504 Rympsteak

Sauce Bérnaise | griiner Spargel im Speckmantel
| Grilltomate | Kartoffelrosti 28,90

K * K ¥

Erdbeer-Rhabarbar Kompott

Vanilleeis | Hippenrolichen | Minze 9,50

48,90 pro Forson
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Saisonales

Magjesplet Schwedische Hnt

neue Hollandische Matjesrolichen | gefiillt mit Preiselbeer Sahne
| Apfelscheiben | Schwarzbrot | Butter 15,90

FHollinddsche Matjes auf Schwarchrat

auf gebuttertem Schwarzbrot | Hausfrauensof3e | Salatgarnitur

15,90
Sherry-, Raucher- und neuer Matjes | Kartoffelrosti |
Preiselbeersahne | Hausfrauensole | Salatgarnitur 2290
d ra 1
/Wa?%ﬁ&t Iienet At
Matjesfilets in Mandel-Panade gebraten | Hausfrauensof3e | Bratkartoffeln | Salatgarnitur 22,90
zarte Doppelfilets | Zwiebelringen | Hausfrauensole | 23,90

grinen Bohnen | Bratkartoffeln




piﬂOresk

REST#

Verspeisen Suppen*

Bruschetta Tomatencremesuppe @

gerostetes Ciabatta | Tomaten-Zwiebel- Frahlingslauch | Baguette 7,90
Concasseée | Rucola | Parmesan 9,90
Ziegenfischhise Tlon T g Kot

Eierstich | Gemusestreifen | 8,90
Uberbacken mit Honig und Sesam | Hihnerfleisch

Birnen-Chutney | frische Mango |
Blattsalate in hausgemachtem 3 @
Himbeerdressing | Couscous 16,90 ‘g‘}wge&“?P&
verfeinert mit Chardonnay, Curry & 7,90

¢ ; g g P Oregano | Uberbackenes Kasecrodton |
Q ﬁ @ Baguette

Rote Beete | Blattsalate in

hausgemachtem Himbeerdressing |
Birnen-Chutney | Couscous | gerOstete
Nuss-Mischung 14,90

P g (‘n%
Ostfhicsen Tapas zum T Grreetsiolor Krabbensuppe
Emder Matjes | Greetsieler

Nordseekrabben | Fehntjer Mettwurst | Greetsieler Nordseekrabben | verfeinert 9,90
cremiger Frischkése aus Aurich | mit Cognac | Baguette
Ostfriesisches Schwarzbrot | gesalzene

Buttr 7} . 19,90 CS, z 5
| Thtad-Salnt

Méhrensalat | Gurkensalat |

Krautsalat | Blattsalat | frische

Frichte | geréstete Nuss-Mischung |

fiir eine Person 10,90 gekochtes Ei | gebratene

Putenbruststreifen | hausgemachtem
Joghurt-Parmesan-Dressing | Ciabatta 19,90

Fabafel-Satat @
Mohrensalat | Gurkensalat | 7 5

Krautsalat | Blattsalate | Joghurt- Mohrensalat | Gurkensalat |
Parmesan-Dressing 5,50 Krautsalat | Blattsalat | Couscous |
gerdstete Nuss-Mischung |
hausgemachtem Himbeerdressing |
Falafel | Ciabatta 17,90

* Kleinere %/ztéan/;g/mj@e (-250)
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Fisch

Togliatelle mit Bumata

hausgemachte Tagliatelle | gebackene

Burrata | eingelegte Tomaten |

Knoblauch | Frihlingslauch | Rucola |
Beilagensalat 19,90

Hausgemachte Gnocchi |
Champignons | Rahmsole |
Fruhlingslauch | Rucola | Beilagensalat 19,90

SiRkartoffeln | Linsen | Erbsen |

Paprika | pikante Curry-Kokossole |

gerdstete Nuss-Mischung |

Kartoffelplree mit Kartoffelstroh |

Apfelstreifen 18,90

Teallenisohe Gemiisepfanne @)

Pfannengemiise mit Bambussprossen

und Sojasole | gebackene

Champignons | gertstete Pinienkerne |
Rosmarinkartoffeln | Guacamole 18,90

Pikantes Ratatouille-Gem{se in

TomatensoRe | Zucchini-Spaghetti |
gebackener Hirtenkase | Beilagensalat 19,90

Schollenfilet

in Eihille gebraten | gefllt mit

Gemisestreifen & Nordseekrabben |
Krabben-Dill-Sofe | Bratkartoffeln |
Beilagensalat 28,90

Greetsielor Nondfeckirabben

auf gebuttertem Schwarzbrot |
Spiegeleier | rote Zwiebeln | Tages-
Salatbouquet preis

Emder Matjesfilets | Hausfrauensol3e |
Zwiebelringe | Butterbohnen |

Bratkartoffeln 21,90
Lpchisples vom Grill
Uberbacken mit Dijon-Senf-Kruste | 29,90

Blattspinat in Rahm | Kartoffelplree

Tagliatelle mit Lacks
hausgemachte Tagliatelle mit Pesto |
Lachs | gebratene Riesengarnele |

Rucola | Cherrytomaten | Parmesan |
Beilagensalat 27,90

Fischfiletteller

Zander | Scholle | Lachs | Wolfsbarsch
| Riesengarnele | Krabben-Dill-Sof3e |
Bratkartoffeln | Beilagensalat 29,90
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Floisch, Steaks

Ftausgemachte Rpobrronladt Gull-§ Vip-Teller

Rotweinsofe | ostfriesischer Apfel-Rotkohl Rinderfilet | Rumpsteak |
| Kartoffelplree 23,90 Schweinefilet | Café de Paris Bultter |
Paprikasof3e | Curryreis | Steak-

5 Z . % Z » z% House-Pommes | Beilagensalat 33,90

Café de Paris Butter | Rahmchampignons|
Marktgemise | knusprige Bratkartoffeln 27,90

ienerr Kalbsschnitzel
von der Kalbsoberschale | Zitronenecken | %%M
Pommes Frites | Beilagensalat 29,90

250g Rumpsteak vom argentinischen
.. Rind | pikante Pfeffersofe |
@WW Grilltomate | Steak-House-Pommes |

Beilagensalat 33,90

rosa gebraten | iberbacken mit Dijon-
Senf-Kruste | ThymiansoRe | griine

Bohnen im Speckmantel | @W’S@%‘CS’M

R inkartoffel 30,90 . .
osmarinkariotiein 200g Rumpsteak | tiberbacken mit

Dijon-Senf-Kruste | Café de Paris

14
%tewstea( ,,Mw Butter | Bratkartoffeln | Kartoffelstroh |

. . o . Beilagensalat 31,90
Uberbacken mit Ananas, Pfirsich, Kase &

Solde Hollandaise | Kartoffelkroketten |

77
Preiselbeeren | Beilagensalat 24,90 CS'W& /W

250g Rumpsteak vom argentinischen
MWW Rind | gebratene Riesengarnelen |

Café de Paris Butter | Blattspinat in
SoRe Hollandaise | Marktgemise | Rahm | Kartoffelpuree | Kartoffelstron 38,90

hausgemachte Tagliatelle mit Pesto 26,90

160g Filetsteak vom argentinischen

Rind | Café de Paris Bultter |

Grilltomate | Ofenkartoffel mit

Sauerrahm | Beilagensalat 38,90

Master Steak

200g Filetsteak vom argentinischen

Rind | Café de Paris Butter |

Grilltomate | griine Bohnen im

Speckmantel | Rosmarinkartoffeln |

Sauerrahm 43,90
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Dessert Eiscreme

Schokpludte trift Vanille @ St Bechet

Schokoladentértchen | Salziger Vanilleeis | frische Erdbeeren in
schokoladen Crumble | Beerenfriichte | Grand Marnier | Schlagrahm | Minze
veganes Vanille Eis 8,90 | Waffelkeks

Creme Brilee abnuss Becker
grunes Apfel Sorbet | karamellisierte Schokoladeneis | Walnusseis |
Apfelspalten 9,50 Eierlikor | Schlagrahm | Waffelkeks
gegcw(am Chiecsecake Schokpladon Do
mit Blaubeerfiillung | weilles Schokoladeneis | dunkles
Heidelbeerkompott | Physalis | Schokoladeneis | Schokoladensolie |
Schlagrahm 8,90 Buttercrumble | Schlagrahm
Dessentvariation Veganer Eisbecker @
Cheesecake mit Blaubeerfiillung | Mangosorbet | griines Apfelsorbet |
Mango Kompott | WeiRes Schokoladen Obstsalat | Erdbeeren

Eis | Butter Crumble |[Erdbeere 12,90

Amanetti Kugel )

Vanilleeis | Amarettibrésel |
Karamellspiegel

Erelbect-Rhabarber Kompott Q)
Vanilleeis | Hippenrdlichen | Minze ngmﬁ(’ﬁ

9,50 Vanilleeis | Schlagrahm | wahlweise
mit heillen Kirschen, heil3en
Himbeeren oder warmer
Schokoladensole

Eissonten nack Iakl

Vanilleeis @| Schokoladeneis &)
Erdbeereis @| Walnusseis @ |
Dunkles Schokoladeneis @]

WeiRes Schokoladeneis @)
Mangosorbet @ | Veganes

Vanille Eis @) Griines Apfelsorbet @

9,90

8,90

8,90

8,50

7,90

8,50

Kugel
2,10
Sahne
0,80




