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Yicbe gwﬁ‘e,
tevbich willkommen im Fittoresk

Wir freuen uns, Sie bei uns im Restaurant des vier Sterne Hotel Am Schloss Aurich
begrufRen zu durfen.

Das Hotel ist ein Haus mit langer Geschichte und war bereits im 12. Jahrhundert
Herrschaftsresidenz der Oldenburger Grafen und galt Gber die Jahre hinweg als ein
besonders eleganter Ort des Treffens und Herrschens. 1885 wurde das Geb&ude nach einer
vollstandigen Zerstérung neu aufgebaut und gilt seither als Meisterwerk der Baukunst und
als eines der schonsten Gebaude Aurichs.

Seit dieser Zeit wird das Geb&ude vorrangig zur Unterbringung von Gasten und
zur Ausrichtung von Festen genutzt.

Seit dem Jahr 2012 wird das Haus erfolgreich unter dem Namen ,Hotel Am Schloss Aurich®
von den zwei Auricher Familien Kriiger und Bohlen gefiihrt und stets weiterentwickelt.
Es ist die Philosophie und der Anspruch des gesamten Teams allen Gasten eine
besondere Zeit in Aurich zu schenken.

Der Fokus des Restaurants liegt auf dem besinnlichen Genuss unserer
kulinarischen Kdstlichkeiten.
Aus diesem Grund lasst sich die Atmosphare hervorragend mit dem Namen ,Pittoresk®
beschreiben, welcher malerisch, beschaulich und friedvoll bedeutet.
Die fachkundige Beratung zu unseren hochwertigen, regionalen Speisen, sowie besonderen
Getranken und einem Weinangebot aus aller Welt wird Ihren Aufenthalt abrunden.
Im Falle einer Lebensmittelunvertraglichkeit oder einer Anmerkung bitten wir Sie,
unser Servicepersonal darauf aufmerksam zu machen.

In regelmafigen Abstanden werden besondere Themenabende im Restaurant und
im Hotel veranstaltet. Schauen Sie bei Interesse gerne in unseren kulinarischen Kalender.

Wir wiinschen Ihnen ein besonderes Erlebnis und einen
Guten Appetit!

Thr leam vom Fotel Am Schloss Awrick




ST

piﬂc.g{resk

Noniiomoloil

Saisonales

Spargeloremes.ppe

Spargelspitzen | Mandelsahne | Baguette

¥ * ¥ ¥

Spargel mit Ruchertlacks
200g Nienburger Stangenspargel |

Norwegischer Raucherlachs | SoRRe
Hollandaise | Kartoffelrdsti

oder

cs;bafz?e/ mit Rindoreoabad
200g Nienburger Stangenspargel | gefiilite
Rinderroulade | SoR3e Hollandaise |

Bratensof3e | neue Kartoffeln
* * X X

Joghurt-Holunderbeereis | Beerenfriichte
43,90

MNai-Schollon

fangfrische junge Schollen in Butter
gebraten | zerlassene Butter | neue

Kartoffeln | Beilagensalat 26,90

Pai-Scholln mit Spargel

fangfrische junge Schollen in Butter
gebraten | 200g Nienburger
Stangenspargel | zerlassene Bultter |
Sof3e Choron | SoR3e Hollandaise |

neue Kartoffeln 29,90

Spargel-1ellen

200g Nienburger Stangenspargel |
paniertes Schweineschnitzel | Sol3e

Hollandaise | neue Kartoffeln 25,90
Stangenspargel aly Beilage
300g Nienburger Stangenspargel 16,90

Nienburger Stangenspargel

300g Nienburger Stangenspargel |
zerlassener Butter | Sof3e Choron |
Sof3e Hollandaise | neue Kartoffeln 22,90

geraucherter ostfriesischer
Kernschinken oder Kochschinken 9,90

gebratenes Lachsfilet Gberbacken mit

Dijon-Senf-Kruste 14,90
Gegrillte Schweinemedaillons 12,90
Paniertes Kalbsschnitzel 14,90
200g Rumpsteak 17,90
160g Rinderfiletsteak 22,90
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Suppen*

Bruschetta

gergdstetes Ciabatta | Tomaten-
Zwiebel-Concasseée | Rucola |
Parmesan

Legenfrischikiise-Taler

Uberbacken mit Honig und Sesam |
Birnen-Chutney | frische Mango |
Blattsalate in hausgemachtem
Himbeerdressing | Couscous |
Ciabatta-Chips

Rote Beete | Blattsalate in
hausgemachtem Himbeerdressing |

Birnen-Chutney | Couscous | geréstete
Nuss-Mischung | Ciabatta-Chips

@Wm (/wa;m Deilen

Emder Matjes | Greetsieler
Nordseekrabben | Fehntjer Mettwurst |
cremiger Frischkése aus Aurich |
Ostfriesisches Schwarzbrot |

9,90

16,90

14,90

gesalzene Butter 19,90
Méhrensalat | Gurkensalat |

Krautsalat | Blattsalate | Joghurt-
Parmesan-Dressing 5,50

Spargeloremesuppe

Spargelspitzen | Mandelsahne |
Baguette

Rudorkraftbriihe

hausgemachte Maultasche mit Spinat-
Ricotta-Fillung | Gemisestreifen |
Krauter | Baguette

8,90

8,90

Phancisische Zoicbeluppe @

verfeinert mit Chardonnay, Curry & 7,90
Oregano | Uberbackenes Kasecro(ton |

Baguette

gmxw%ﬂwﬂm@«fpe

Greetsieler Nordseekrabben | verfeinert
mit Cognac | Baguette

9,90

Salate
Vital-Salut

Moéhrensalat | Gurkensalat |

Krautsalat | Blattsalat | frische

Friichte | geréstete Nuss-Mischung |
gekochtes Ei | gebratene

Putenbruststreifen | hausgemachtem
Joghurt-Parmesan-Dressing | Ciabatta 19,90

(oA

faW-SW ©®
Moéhrensalat | Gurkensalat |
Krautsalat | Blattsalat | Couscous |
gerostete Nuss-Mischung |

hausgemachtem Himbeerdressing |
Falafel | Ciabatta

1

17,90

* Kleinere %/zééan;g/mﬁe (-250)
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Fisch

Tagbintelle mit Buviata

hausgemachte Tagliatelle | gebackene

Burrata | eingelegte und getrocknete

Tomaten | Knoblauch | Frihlingslauch |

Rucola | Beilagensalat 19,90

Safskartoffel-Canacchi
SuRkartoffel-Gnocchi | Knoblauch |

Ratatouille | schwarze Oliven | Rucola |
Guacamole | Beilagensalat 19,90

Lipsencumny @

SuRkartoffeln | Linsen | Erbsen |

Paprika | pikante Curry-Kokossol3e |

gerostete Nuss-Mischung |

Kartoffelplree mit Kartoffelstroh |

Apfelstreifen 18,90

Ttabienische Cfemiisepfanne ()
Pfannengemiise mit Bambussprossen
und Sojasol3e | gebackene

Champignons | gertstete Pinienkerne |
Rosmarinkartoffeln | Guacamole 18,90

Gebratene Champignons | gebratene
Polenta-Schnitten | eingelegte und

getrocknete Tomaten | Knoblauch |

Petersilie | Walniisse 17,90

g e .

Spargel mit Rguchentachs
200g Nienburger Stangenspargel |

Norwegischer Raucherlachs | So3e
Hollandaise | Kartoffelrdsti

Schiolenfilet

in Eihtlle gebraten | geftllt mit

Gemiusestreifen & Nordseekrabben |
Krabben-Dill-Sof3e | Bratkartoffeln |
Beilagensalat 28,90

Grreetsielr Nosdbeckrabben

auf gebuttertem Schwarzbrot |
Spiegeleier | rote Zwiebeln |
Salatbouquet 28,90

Mages FHausphanen Art

Emder Matjesfilets | Apfel-Zwiebel-
Sahnesole | Zwiebelringe |
Butterbohnen | Bratkartoffeln 21,90

Lacksfilet vem Cooill
Uberbacken mit Dijon-Senf-Kruste |
Blattspinat in Rahm | Kartoffelpliree 29,90

Tagliatelle mit Lacks
hausgemachte Tagliatelle in Truffel-
Butter | Lachs | gebratene

Riesengarnele | Rucola | Parmesan |
Beilagensalat 27,90

Fischfiletteller

Zander | Scholle | Lachs | Wolfsbarsch |
Riesengarnele | Krabben-Dill-Sol3e |
Bratkartoffeln | Beilagensalat 29,90

28,90
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Floisch, Steaks

f&w;?enm% Rndrvronlad QM-/W-%

Rotweinsole | ostfriesischer Apfel- Rinderfilet | Rumpsteak |
Rotkohl | Kartoffelptree 23,90 Schweinefilet | Café de Paris Buitter |
Paprikasof3e | Curryreis | Steak-

P House-Pommes | Beilagensalat 33,90
cs;oa/z?ef mit Rindorronbads | Bellag
200g Nienburger Stangenspargel |
geflllte Rinderroulade | SoRRe %%m(

Hollandaise | Bratensofe | 250g Rumpsteak vom argentinischen

neue Kartoffeln 28,90 Rind | pikante PfeffersoRe |
Grilltomate | Steak-House-Pommes |

SO&UMM%L%M Beilagensalat 33,90
Calvados-Sol3e | Brokkoli | P A : e
hausgemachte Mandelkroketten 27,90 ®9 5 5

200g Rumpsteak | tiberbacken mit

, , Dijon-Senf-Kruste | Café de Paris
ienen, Kalbsschnitzel : |

Butter | Bratkartoffeln | Kartoffelstroh 31,90
von der Kalbsoberschale |
Zitronenecken | Pommes Frites | 5‘%[& W
Beilagensalat 29,90
250g Rumpsteak vom argentinischen
_£‘ > 6 Rind | gebratene Riesengarnelen |
Café de Paris Butter | Blattspinat in
rosa gebraten | iiberbacken mit Dijon- Rahm | Kartoffelpiree | Kartoffelstroh 38,90
Senf-Kruste | Thymiansol3e | griine
Bohnen im Speckmantel | ‘F%é/l’b?nm
hausgemachte Mandelkroketten 30,90
160g Filetsteak vom argentinischen
Rind | Café de Paris Butter |

«
W n/wa/ Grilltomate | Ofenkartoffel mit

Uberbacken mit Ananas, Pfirsich, Kase Sauerrahm | Beilagensalat 38,90

& SoRRe Hollandaise |

Kartoffelkroketten | Preiselbeeren | /VLWCS’M

Beilagensalat 24,90

2009 Filetsteak vom argentinischen
Rind | Café de Paris Butter |

Naishicitinchenbrust Grilltomate | griine Bohnen im

_ . Speckmantel | Rosmarinkartoffeln |
Sof3e Hollandaise | Baby-Mohren | Sauerrahm 43.90

hausgemachte Tagliatelle in Triffel-
Butter 26,90
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Siscreme

Dreiertoi Schokolnde ©

Brownies | dunkles Schokoladeneis |
Schokoladenkeks-Crumble |
Karamellsol3e | Beerenfriichte 9,50

Poandel-Bunfuit

Amarenakirschen | Beerenfriichte |
Orangenkeks | gebrannte Mandeln 9,90

Tartlett
gefullt mit Zitronenmousse und
Nusscreme | Tonkabohnen-Ganache 8,90

W—@wﬂw Brilse

Joghurt-Holunderbeereis |
Beerenfrichte 9,50

Zitronenmousse
frische marinierte Erdbeeren |
Waldbeerensolie 6,90

Toffec Becher

Toffeeeis | Mozartkugeleis |

karamellisierte Haselniisse |

Karamellsol3e | Amaretti-Brosel |

Schlagrahm 9,50

Z0abnuss Becker

Schokoladeneis | Walnusseis |
Eierlikor | Schlagrahm | Waffelkeks 8,50

Erdbeet Becker

Vanilleeis | frische marinierte
Erdbeeren | Schlagrahm |
Erdbeersolie | Waffelkeks 9,50

Vanilleeis | Amarettibrosel |
Karamellspiegel 7,50

Vanilleeis | Schlagrahm | wahlweise

mit heiBen Kirschen, heil3en

Himbeeren oder warmer

Schokoladensol3e 7,90

Eissorten nack I akl

Vanilleeis )| Schokoladeneis &) |

Erdbeereis (#)| Dunkle Schokolade @]
Toffeeeis @) | Mozartkugeleis () |

Walnusseis ()| Mangosorbet @) | Kugel
Joghurt-Holunderbeereis ) 2,00




